
Aumente a conservação das 
vísceras e sangue in natura, 
destinados para a produção 
de farinhas e gorduras de 
origem animal.

LAZACID VS



DOSAGEM
 
1 kg por tonelada de 
massa verde, logo após a 
drenagem de água.

O LAZ ACID VS foi desenvolvido 
para aumentar o shelf life das 
vísceras e sangue in natura, 
destinados para a produção de 
farinhas e gorduras de origem 
animal. 

O poder antioxidante do ácido 
cítrico inibe o início da oxidação 
da massa verde e, por ser 
termoestável, continua atuando 
no controle da oxidação após o 
término do processo. 

www.laza.bio.br+55 49 3441-5750Xanxerê-SC Acesse o QR Code 
e conheça nossa 
linha completa de 
soluções
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lazabiotecnologia


